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L'Oliver Sarrut és autocton de
la Vall d’Ager a la comarca de la
Noguera. Es troba en plantacions
centenaries, entre 600 mMigoom
d’altura, alafalda del Montsec. Se
n’extreu un oli de caracter fresc,
directe i de grans qualitats.

L'arbre és vigords, I'oliva gros-
sa, el-liptica i lila en madur. Se
n'obté bons rendiments i en
resulta un oli estable, lleuge-
rament amarg i potent en aro-
mes de verdures, herba tallada
i herbes aromatiques. Conté una
elevada proporci6 d’acid oleic
i quantitats de polifenols que po-
den ser altes.

Loli verge extra obtingut és indi-
cat per a tot tipus d'usos culina-
ris, encara que la seleccié de les
millors partides es reserva per
degustar-lo en cru. Bons restau-
rants |'utilitzen en I'acabat dels
seus plats. A casa, déna forca a

les amanides i emociona damunt
la llesca de pa torrat.

L'Oliver Sarrut es troba distribuit
alllarg de la Vall d’Ager, especial-
ment a les localitats d’Agullé i
Corga. Segles enrere, va ser sa-
viament seleccionat pels page-
sos de Corga com a varietat prin-
cipal. Viu plenament adaptat a
les solanes del sud del Montsec
d'Ares, i dona lloc a exemplars
imponents que desafien freds,
sequeres i unes altures limit per
al cultiu de I'oliver. Es un dels
grans valors dela part occidental
delavall que duu al Congost de
Mont-rebei. Un oliver netament
prepirinenc.
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