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Solanum lycopersicum

La Tomata Rosa d’Albesa és una
varietat centenaria selecciona-
da en aquest municipi de la No-
guera. Produeix un fruit de mida
mitjana-gran, rosat, ple i de ca-
racteristiques organoléptiques
molt destacades. Fragil i no gaire
productiva, resulta especialment
interessant per a I'autoconsumii
la venda directa local.

Estractad'unatomata d’elevada
dolcor i notable acidesa amb un
bon equilibri d’aquests dos gus-
tos. El seu sabor és intens, igual
quel'aroma. Es sucosa, detextura
agradableiamb una pell extrema-
dament fina.

Resisteix molt pocles condicions
detrasllatila conservacié en cam-
bra. Aixd fa que mostri tots els
seus potencials en el consumen
fresc, en amanides detemporadai
comaacompanyament. La potén-
cia del seu sabor, dolcor i carnosi-

tattambé la fan interessant per a
cuinar-la. De la mateixa manera,
en resulta una conserva d’un color
viu i d’'una qualitat excel-lent.

La Tomata Rosa d’Albesa forma
part de la familia de les tomates
roses que s'estén al llarg de les
hortes més occidentals de la de-
marcaci6 de Lleida i de nord a
sud de la Franja de Ponent. Ge-
neralment, formen tomates de
mida gran o molt gran, plenes
i amb una coloracié rosa més o
menys intensa. La Rosa d’Albesa
va ser prospectada I'any 2008 i
no se’n coneix el cultiu histdric
en altres poblacions. Es tracta
d’una seleccié molt local que, a
causade la seva discreta produc-
tivitat, mai s’ha difés més enlla
d’aquesta escala.
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